
新闻标题：如何正确安全的使用蔬菜清洗设备

新闻出处：

新闻内容：中国是一个饮食大国，炊事的文化已经传承了数千年，在油米柴盐酱醋茶的美味熏陶中

，在锅碗瓢勺的叮叮当当的乐鸣中，一代又一代华夏儿女吞食着人间烟火，不断创造着人类的文明

。蔬菜清洗设备主要用来清洗瓜果蔬菜，在食品加工行业等领域常常用到。使用前应检查管路系统

有无漏气漏水的情况，清洗液是否足够，如果有应及时解决。运行前应试运行，空运转2到3分钟

，检查传动系统和运输带的运动是否平稳。开启浮油排除装置，因此时水泵尚开启，水面平静，排

油效果最好，待浮油基本排除后停止除油，排油污多利用午休时间进行。将待处理的瓜果等要整齐

地放在运输带上，不能压在滚轮上。在运输带上待处理物品不能堆得过多，以免影响清洗效果，并

且清洗完毕后的物品不能停放在运输带上，影响后续工作。清洗液应定期补充消耗，使液面保持在

一定高度，保持清洗效果。我国食品机械提升产业升级的重要机遇期。在这期间，如果食品机械制

造业不能尽快做强，则在国际市场竞争中面临被边际化或排斥的威胁如果不能尽快提升行业的竞争

力，则与发达国家的差距将会进一步拉大。因此，我们应该客观分析食品机械的市场环境，抓住这

个难得的历史机遇，有利于我国食品机械制造业的健康发展。


